
pizzeria



Quan hi ha dubte entre el cervell i el cor,
l’estómac és la clau.

Pau Vallvé



AMANIDA D’ESTIU enciam, maduixa, préssec, kiwi, mascarpone i gelat de 
vinagre de módena i gerds .............................................................................................

DE SALMÓ

Salmó, trinxat d'enciam, fruits secs, mozzarella de búfala i blat de moro .................

DE MANGO

Enciam, mango, foie micuit, formatge parmesà, pa de pizza i reducció mòdena 

D’ITÀLIA

Enciam, tomaca confitada, nous, gorgonzola, bresaola i vinagreta de módena .

DE LLAGOSTINS amb alvocat, tomaca, api i vinagreta de llimona ......................

TROPICAL

Endívies, kiwi, pinya, alvocat, taronja i plàtan amb salsa rosa ...................................

DE FORMATGE DE CABRA arrebossat, enciam, fruites, bacon i pinyons ...........

MAR I MUNTANYA enciam, gambes, pollastre i kiwi amb salsa rosa ....................

ESPECIAL tomaca, olives, anxoves, ceba, tonyina, bacallà, cigrons i ou dur .......

FAVETES AMB PERNIL I ALVOCAT ..........................................................................

BRASILERA endívies, blat de moro, ou dur, alvocat i emmental .............................

CÈSAR enciam, ametlles, nous, pinyons, panses, parmesà i pa amb all i julivert ..

TRASTEVERE bacallà, favetes i romesco .....................................................................

AMB MOSTASSA ANTIGA enciam, endívies, bacallà, préssec, tomaca cirerol, 
ametlla picada, vinagreta de mostassa antiga i gelat de mostassa ........................

XATÓ DEL VENDRELL escarola, tonyina, bacallà, olives i salsa romesco .............

15.50€

15.75€
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LES AMANIDES

16.50€

15.50€

15.75€

15.50€

16.00€

15.50€

16.20€

15.50€

15.75€

15.50€

15.00€

15.00€

16.50€

Per als pastissos i postres que es portin de fora del local,
es cobrarà 1€ per comensal.



TÀRTAR DE MANGO I ALVOCAT macerat amb mostassa i mel ........................

FORMATGE MANXEC A LA PLANXA amb confitura de pebrots ......................

CREP DE GAMBES amb mozzarella, beixamel gratinada i all i julivert ..................

RISSOTTO AL FUNGHI ..................................................................................................

RISSOTTO DE BACALLÀ ..............................................................................................

FORMATGE CAMEMBERT ARREBOSSAT amb coulis de fruita ...........................

FORMATGE PROVOLONE AL FORN amb tomaca .............................................

TRINXAT D’ESCALIVADA amb mozzarella de búfala, anxoves i salsa d’olives ...

“CARPACCIO” DE VEDELLA amb formatge parmesà ........................................

LLAGOSTINS A LA PLANXA .......................................................................................

PASTÍS DE FULL Ceba, brie i salsa d’olives .................................................................

BURRATA Tomaca confitada, pesto de festucs i ruca ..............................................

SOPA DE CEBA Temporada d’hivern .........................................................................

ESCUDELLA Temporada d’hivern ................................................................................

15.50€

15.50€

16.50€

16.75€

16.75€

15.50€

15.50€

16.00€

16.00€

20.00€

14.00€

16.85€

12.50€

12.00€

ALTRES SUGGERIMENTS
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FUNGHY amb tomacam mozzarella, xampinyons, rovellons, ceps, 
crema de llet i ruca .......................................................................................

“DOLCE VITA” tomaca, mozzarella, formatge de cabra, ceba i mel 

MARGARIDA tomaca i mozzarella ..........................................................

DE DÀTILS tomaca, mozzarella, bacon i dàtils ........................................

BACALLÀ tomaca, mozzarella, bacallà i all i julivert ..............................

ROVELLONS tomaca, mozzarella, rovellons, ceba, all i julivert ............

CICCIOLINA

Doble massa farcida de mozzarella, tomaca i salsa bolonyesa .............

MARINERA Tomaca, mozzarella, tonyina i gambes ...............................

4 ESTACIONS

Tomaca, mozzarella, pernil dolç, anxoves, xampinyons i tonyina ..........

NAPOLITANA Tomaca, mozzarella, anxoves, olives i tàperes ..............

VENDRELLENCA Tomaca, mozzarella, salsitxa, ou i olives ...................

HAWAIANA Tomaca, mozzarella, pernil dolç i pinya ............................

TRASTEVERE tomaca, mozzarella i pernil dolç .......................................

ROCAFORT tomaca, mozzarella i formatge rocafort ...........................

TRES FORMATGES tomaca, mozzarella, emmental i parmesà ...........

GORGONZOLA tomaca, mozzarella i gorgonzola ...............................

MALLORQUINA tomaca, mozzarella, sobrassada i olives ....................

AMB ESCALIVADA

Tomaca, mozzarella, escalivada, anxoves i olives ....................................

BIANCA

Tomaca, mozzarella, xampinyons, crema de llet, pernil dolç i nous ......

* La massa sense gluten té un suplement de ............................

12.20€

12.00€

11.50€

12.00€

13.00€

12.00€

12.30€

12.75€

12.00€

12.20€

12.20€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.00€

12.20€

12.00€

2.10€

Les clàssiques  normal - mini

10.00€

10.00€

9.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

10.00€

LES PIZZES

Tenim massa sense gluten
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LES PIZZES Farcides
CALZONE Pebrot, ceba, anxoves, tàperes, espinacs i mozzarella .....

TERRA BAIXA mozzarella, tomaca natural, saltat de verdures

 amb soja, daus de filet de vedella a la mostassa ...................................

ASSORTIMENT DE ROTLLETS d’escalivada amb anxoves, 

bolonyesa, sobrassada amb rocafort i mozzarella ..................................

TEX-MEX tomaca, mozzarella, cheddar, jalapenyos, saltat de 
pebrots i vedella i crema de llet .................................................................

12.00€

17.00€

15.00€

16.50€

LES PIZZES

 normal - mini
TARTUFATA tomaca, mozzarella amb mortadel·la de bolonia, 
festucs i mascarpone amb tartufata .......................................................

DELLA PUGLIA tomaca, mozzarella, tomaca confitat, burrata i 
speck ............................................................................................................

3 DE 9 assortiment de tomaques, mozzarella, pinyons torrats,

 pesto verd i speck ......................................................................................

DON ANDRES tomaca, mozzarella, salmó fumat, ceba tendra,

 alvocat, blat de moro, anxoves i salsa d’olives negres ........................

SANT SALVADOR tomaca, mozzarella, gambes a l'allet, 
escopinyes, olives farcides, patates palla i reducció de vermut .........

TRAVIATA tomaca, mozzarella, maduixes, codonyat, brie, nous i

 reducció de mòdena ...............................................................................

SOFIA LOREN tomaca, mozzarella, ruca, xampinyons naturals,

 tomaca confitada,  bresaola, tomaca cicerol i oli picant ..................

“DON VITO” tomaca, mozzarella, ous de guatlla, parmesà, 

carpaccio de vedella i mostassa .............................................................

LES MORERES massa de pizza, tomaca confitada, mozzarella de

 búfala, fulla de roure, pipes, foie micuit i reducció de mòdena .........

ESTRÓMBOLI

Tomaca, mozzarella, poma, formatge de cabra i foie micuit .............

EL HIERRO tomaca, mozzarella, volcà d'ou, xampinyons, ceba,

salsitxa i olivada ..........................................................................................

DOBLE DE MOZZARELLA ......................................................................
PA DE PIZZA ..............................................................................................

* La massa sense gluten té un suplement de ...........................

13.00€

16.75€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

13.50€

14.00€

13.75€

13.50€

2.10€
5.00€

2.00€

Les nostres creacions
11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

11.00€

10.00€

14.00€

14.00€
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BARRI DE FRANÇA Espinacs, ceba, fesols, pebrot i salsitxa ..............

ESPAGUETTI “CACIO E PEPE” pecorino romano i pebre negre ..

AGNOLOTI de trufa amb tartufata i parmesà ...................................

TAGLIOLINE MARINERA Taglioline de sípia, amb gambes, 
anxoves, bacallà, all i julivert ...................................................................

TORTELLI D’ESPINACS I FORMATGE als tres formatges ...............

PANZEROTTI AL FUNGHI .....................................................................
FIOCCHI amb formatge i pera .............................................................

CANELONS GRATINATS ......................................................................
BARREJA DE PASTA al forn o amb qualsevol salsa ..........................

12.50€
12.50€

12.50€
12.50€
13.20€
15.00€
12.50€
14.00€

12.50€
12.50€
12.50€

LASSANYA AL FORN DE CARN ..........................................................
LASSANYA D’ESPINACS amb panses i pinyons ..........................
LASSANYA D’ESCALIVADA I BUTIFARRA NEGRA ........................

AMB BOLETS, VERDURES I PESTO SUAU ....

AL ROCAFORT ...................................................

A LA BOLONYESA .............................................

A LA CARBONARA clàssica .........................

A LA CARBONARA amb crema de llet ..

AL FUNGHI ..........................................................

AL PESTO VERD .................................................

AL GORGONZOLA ...........................................

AMB SALSA D’OLIVES NEGRES ....................

ALS TRES FORMATGES ....................................

A LA “PANNA” ..................................................

ESPAGUETTI 

TAGLIATELLE

PAPARDELLE

TORTELLINI

RAVIOLI

ESPAGUETTI A

12.50€

12.50€

12.00€

12.00€

12.50€

13.20€

12.00€

12.50€

12.00€

12.50€

12.00€

11.00€

D’ESPINACS

LES COQUES ENRAMADES

LA PASTA

LES LASSANYES

LA CHITARRA

Típiques del Vendrell

Tenim espaguetti sense gluten P
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 normal - mini

9.00€



12.50€
15.50€
13.00€

15.00€

PA TORRAT AMB TOMACA I PERNIL .................................................

TORRADES DIVERSES (Escalivada, pernil, fuet i tonyina) ........
TORRADA AMB ESCALIVADA I ANXOVES .....................................
PA DE VIDRE AMB PESTO DE FESTUCS, MORTADEL·LA DE 
BOLONIA, BURRATA, LLIMONA I ALFÀBREGA ..............................

BISTEC

A LA PLANXA .................................................................
A LA SALSA DE NOUS .................................................
AL ROCAFORT ...............................................................
AL GORGONZOLA ......................................................
AL PEBRE VERD .............................................................
A LA SALSA DE CEPS ...................................................

12.50€
15.75€
15.75€
15.75€
15.75€
17.00€

FILET

A LA PLANXA .................................................................
A LA SALSA DE NOUS .................................................
AL ROCAFORT ...............................................................
AL GORGONZOLA ......................................................
AL PEBRE VERD .............................................................
A LA SALSA DE CEPS ...................................................

23.50€
25.00€
25.00€
25.00€
25.00€
26.00€

LES CARNS

LES TORRADES
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MAS UBERNI FLORAL (Chardonnay Sauvig. blanc) D.O. Penedès .

JANÉ VENTURA (Vinyes blanques) D.O. Penedès ..............................

77 VEREMES (Xarel·lo barrica) D.O. Penedès ecològic ......................

OCTUBRE (Garnatxa blanca, macabeu) D.O. Montsant ...................

MARIETA (100% Albariño) D.O. Rias Baixas ............................................

LA VOLADA (varietats resistents, muscaris, marina rion, sauvignon) 

ACÚSTIC (Garnatxa blanca, macabeu, xarel·lo) D.O. Montsant ......

BOCINETS (Garnatxa 100%) D.O. Montsant ..........................................

JANÉ VENTURA (Vinyes roses) D.O. Penedès ......................................

AURORA D’ESPIELLS (Pinot Noir, sauvignon blanc) D.O. Penedès ..

ACÚSTIC (Garnatxa 100%) D.O. Montsant ............................................

JAN PETIT (Syrah, garnatxa negra)) D.O. Costers del Segre ...............

77 VEREMES (Garnatxa, syrah, cabernet sauvignon) D.O. Penedès.

IZADI (Tempranillo) D.O.C. Rioja ..............................................................

MÚSIC DE CARRER (Garnatxa 100%) D.O. Terra Alta ........................

ACÚSTIC (Carinyena, garnatxa negra) D.O. Montsant ......................

MIQUEL PONS (Brut Nature) ...................................................................

JANÉ VENTURA (Brut Nature) ................................................................

JANE VENTURA ROSÉ (Garnatxa negra) ............................................

RIMARTS 24 (Brut Nature Reserva) .........................................................

LAMBRUSCO ROSAT I.G.T. Emilia .........................................................

SANGRIA DE VI .......................................................................................
SANGRIA DE CAVA ...............................................................................

16.00€
16.00€
16.00€
16.00€
17.00€
19.00€
23.00€

15.00€
16.50€
18.50€
19.00€
23.00€

13.50€
16.00€
18.00€
21.00€

14.50€

19.00€

19.50€

20.00€

VINS

Blancs

Rosats

Negres

Caves

16.00€
18.00€

18.50€
21.50€

1 L. 1,5 L.

9.00€

P
re

u
s 

I.
V

.A
. 
in

cl
ò
s


	Página 1
	Página 2
	Página 3
	Página 4
	Página 5
	Página 6
	Página 7
	Página 8
	Página 9

